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REGOLAMENTO
CORSO UFFICIALE PER ASSAGGIATORI DI OLIO DI OLIVA A.l.R.O.

Il Corso Ufficiale per Assaggiatori di Olio di Oliva A.LR.O. segue le indicazioni
riportate nel D.M. 07/10/2021 e nella Circolare MiPAAF n. 2377 del 13/05/2020.

Ai corsisti viene richiesto di prendere visione ed accettare il seguente Regolamento:

- L’iscrizione al corso & permessa ai soli Soci A.l.R.O.

- Lafrequenza alle prove pratiche in sala di assaggio € obbligatoria.

- La frequenza alle quattro prove selettive & obbligatoria. Non sono ammessi
recuperi delle prove o richieste di cambio di data delle stesse. Ai partecipanti
che hanno superato le prove selettive € rilasciato un attestato di frequenza e
di idoneita fisiologica all'assaggio degli oli di oliva vergini, sottoscritto dal capo
panel responsabile del corso (necessario per l'iscrizione all’Elenco dei tecnici
ed esperti degli oli di oliva vergini ed extravergini), mentre ai partecipanti che
non hanno superato le prove selettive € rilasciato il solo attestato di frequenza
(quindi il corso non €& considerato valido per I'idoneita fisiologica).

- Il numero massimo di assenze consentite per le ore di lezione teorica é pari a
7 ore.

- | singoli corsi sono approvati da un Decreto Dirigenziale Regionale che ne
vede la validita nella sua forma programmata all’inizio del corso. A tale
ragione l'attestato di idoneita fisiologica pud essere rilasciato solo se l'intero
corso viene iniziato e terminato nelle date comunicate nel programma del
Corso.

- Il materiale didattico comprende il Manuale per Assaggiatori AIRO e Il
Quaderno delle Schede COI. Le slides dei docenti che vengono mostrate
durante le lezioni NON fanno parte del materiale didattico che viene fornito ai
corsisti.

- Eventuali modifiche durante il corso (cambio orario, data, luogo, o altro)
verranno comunicate via mail. Qualunque altra informazione non comunicata
via mail non & considerata ufficiale.



